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Abendfrieden

16. & 17. April 2017 - von 11 bis 14 Uhr

OsterBreweclr

Friihstiick & Vorspeisen
Reichhaltiges Frihstlicksangebot
Aufschnitt, Kdseauswahl, stif3e Aufstriche
Bunte Auswahl von edlen Raucherfischfilets
mit hausgebeiztem Gravedlachs und Forellenfilet
Lachsfilet in der Folie gegart,

Sahnemeerrettich, Preiselbeersahne & Honig-Senfsofle

Tomaten, Mozzarella und Basilikum
mit Pfeffer-Balsamicodressing

Bunte Antipasti
Roastbeef, rosa gebraten mit Sauce Tartar

Frische Salate der Saison
Radieschen-Zwiebeldressing und Joghurtdressing

Hauptgerichte

Lammkeulenbraten
in Rosmarinsofie

¥ ‘ Schweinefilet ,Wiener Rahm*

" Hahnchenbrust ,,Florentien®
geflllt mit Spinat und Cheddar-Kase

Kartoffelgratin, Spatzle,
gebratene Drillinge

i Bunte Gemiiseauswahl der Saison
Broccoli & Blumenkohl,

Karotten & Erbsen
Bohnenbilindchen & Champignons

Dessert

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanillesof3e

Brisseler Pralinencréme
mit Créme de Cacao (alkoholfrei)

Himbeer-Mascarpone-Créme




I bchrnactitsbrurncl

Reichhaltiges Friihstiicksangebot
mit Aufschnitt, Kdseauswahl, stif3e Aufstriche

Vorspeisen
Klare Rindfleischbriihe
mit Grie3kléBen und Gemiisestreifen

Auswahl von gerdaucherten und gebeizten Fisch-
spezialitaten mit Sahnemeerrettich und Honigsenfsauce

Kalbstafelspitz mit Thunfisch-Kapernsauce
Gegartes Rindercarpaccio mit griiner Sauce

Tiroler Adventschinken mit
frischem Meerrettich und gebratenen Apfelspalten

Winterliche Salate & Bunte Antipasti, Marinierter Fetakase,
Mozarella und viel mediterranes Gemise

Knuspriges Bauernbrot, kleine Brétchen, Buttervariation
Essig, Ol, Salz und Pfeffer aus der Miihle

Hauptgerichte
Brust und Keule von der Weihnachtsgans
mit Beifuf3-Orangensauce

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel
mit Pfefferrahmsauce

Tranchen von Lachs, Heilbutt unter der Krauterkruste

Drillinge, Spatzle & Kartoffelknédel

Apfelrotkohl, Rosenkohl, marktfrische
Gemise & Sauce Hollandaise

Dessert
Weihnachtliches Dessertbuffet

Wir bitten um Tischreservierung
unter Telefon (0208) 9986917




